MANDRAROSSA

TIPO DI VINO

Bianco

DENOMINAZIONE

Sicilia DOC

ANNATA

2017

ZONA DI PRODUZIONE

Costa sud occidentale della
Sicilia.

TERROIR

Il vigneto si estende su colline
esposte a 147 mt s.l.m., esposto
leggermente a sud ovest, su
suolo calcareo.

UvE

100% Grillo

EPOCA DI VENDEMMIA

3° settimana di agosto
VIGNETI

La densita del vigneto, allevato a
controspalliera e potato a guyot
(metodo conservativo), e di
3.960 piante/ha.

X: ManD,

+) storja fitrovate
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BERTOLINO SOPRANO

Un territorio unico, dal panorama che incanta,
ricco di suoli calcarei che donano forza e vigore ai
vigneti. Qui nasce un grillo dalle note seducenti e
dai profumi inconfondibili, frutto del dialogo tra la
tradizione e 'innovazione.

VINIFICAZIONE

Dopo la criomacerazione ad una
temperatura di 5-8 °C per 4/6
ore, fermenta per 15/20 giorni a
16-18°C. Il vino fara maturazione
in vasche di cemento ed acciaio
per 1 mese. Affinamento in botti
grandi per 11 mesi.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Sentori floreali infusi a note
leggermente erbacee intensi
profumi di pesca bianca e cedro;
al palato ha una giusta acidita
che lo rendono piacevolmente
fresco e sapido.

ABBINAMENTI

Ottimo per accompagnare
verdure e legumi, antipasti
freddi e caldi. Molto indicato
con fegato di coniglio o frattaglie

in padella.
GRADAZIONE ALCOLICA
12,5 % vol
lino 50012
bertolin2=5 FORMATI
BIANCo SICILA
2017 75cl



